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Tajékoztatas vadkarelharitasi tevékenység
végzésérol

Ezuton tajékoztatom a Tisztelt Lakossagot, hogy a
Balaton-Felvidéki Nemzeti Park hozzajarulasaval
a Marcali Rendérkapitanysag Igazgatasrendészeti
Osztalya 14040/3016/2024. 4lt  szamu
hatarozataban engedélyt adott, hogy
Balatonmariafiird6 kozség kozigazgatasi teriilete

kozvetlen Balaton- parti savjanak bel- és
kiltertleti nadas szakaszan megjelend

vaddisznok, aranysakalok és rokak kilovésére.
Engedélyes id6szak 2025. marcius 31-ig tart

Vadkarelharitassal érintett teriiletek:
Polgar utcai strand, Szabadsag utcai strand
illetve Hullam utcai strand

Vadak megjelenésével kapcsolatban bejelentést
az onkormanyzat@balatonmariafurdo.hu e-mail
cimen tehetnek, vagy a 06/85-375 266-0s
telefonszamon iligyfélfogadasi id6ben. Siirg6s
esetben 06/30-216-4741-es telefonszamot
hivhatjak munkaidében.

A bejelentések fogadasat kovetéen az elejtést
iranyito személy helyszini szemlét tart, a bejaras
soran a helyszinen tapasztaltak alapjan az 6sszes
egyedi figyelembevételével, a
biztonsagi szempontok figyelembevétele mellett
dont a vadkilovés sziikségességérol.

korilmény

A vadkarelharitas idejére a helyszinen figyelem
felnivo tablakat helyeziink ki. (Vigyazat
vadkarelharitas! tilos!) Kérem a
lakossagot, hogy a tevékenység sikeres és

Belépni

Balatonmdriafirds

balesetmentes végrehajtasa érdekében, miikodjon
egyltt a vadkarelharitasban részvevikkel!

Balatonmariafiird6, 2024. november 22.

Balog Matyas sk.
polgdrmester

FELSOFOKU TANULMANYOKAT FOLYTATO
FIATALOK TAMOGATASA

Balatonmariafiirdé Kozség Onkormanyzat
Képvisels-testiilete az Onkormdanyzat telepiilési
tdmogatasokrol, a személyes gondoskodast nyujtdo
szocidlis és gyermekjoléti
rendelete alapjan kérelemre, minden évben
tamogatasban részesiti a azokat a 25.
életéviiket be nem toltott, balatonmariafiirdoi
allandé lakdhellyel rendelkezo fiatalokat, akik

ellatasokrol  szolo

az orszag barmelyik fels6oktatasi
intézményének nappali tagozatan -

alapképzés, mesterképzés, osztatlan képzés
vagy fels6oktatasi szakképzés Kkeretében
folytatnak tanulmanyokat.

A tamogatds iranti kérelem benyujtasi hatarideje
2024. oktéber 31. napja volt. (A hatarnap
elmulasztasa jogvesztd.)

Idén 5 f6 hallgat6 nyujtotta be tamogatas iranti
kérelmét. A diakok fejenként 50.000 Ft
pénzbeli tamogatasban részesiiltek, melynek
atadasara személyesen Keriilt sor.

Az atadét 2024. november 23-an tartottak a
Kozséghazan, ahol Balog Matyas polgarmester
keretek kozott
hallgatékat, tanulmanyaikhoz sok sikert kivanva
pedig atadta a timogatasokat.

tinnepélyes koszontotte a
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Az atadén 5 didkbol 3-an tudtak csak \

személyesen megjelenni.

TAJEKOZTATO

Tajékoztatom a Tisztelt Ugyfeleket, hogy a
Balatonkeresztiri Kozos
Onkormanyzati Hivatal

2024. december 23. - 2025. januar 1.

idépontok kozott,
igazgatasi sziinet miatt,

zarva tart.

Kérem, szives megértésiiket.

Takdcsné dr. Simdn Zsuzsanna sk.
jegyzo

%
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SZAKRENDELESEK SZABADSAG MIATTI
SZUNETELESE

Tajékoztatjuk Tisztelt Betegeinket, hogy az
alabbi szakrendelések az alabb megadott
idépontban szabadsag, illetve egyéb okok

miatt sziinetelnek:

Diabetolo6giai szakrendelés
2024.12.19.- 2025.01.02.

Kardiolégiai szakrendelés
2024.12.13.- 2025.01.07

Gyermek pszichiatriai szakrendelés
2024.10.22.-2024.11.05

A Hallgatoknak eredményes munkadt
és sikeres vizsgaiddszakot kivanunk!

Szaplonczay Mand Marcali Kérhdz




EGYSEGES ALAPELLATASI UGYELETI RENDSZER

Az 0j egységes alapellatasi tigyeleti rendszer célja,
hogy minden beteg szamara egyszerii hozzaférést
és magas szinvonalu orvosi ellatast biztositson.

Az Orszagos Mentdszolgalat altal miikédtetett
rendszer bevezetése 2023. februar 1-jén
indult, és 2024. oktober 1-t61 Budapest
csatlakozasa utan orszagosan egységessé valt.

1830
az egységes ligyeleti hivoszam

Az egységes alapellatasi Tlgyeleti rendszer
telefonszama felnéttek és gyermekek esetében is
egységesen: 1830.

A hivas soran a mentdszolgilat szakembere

felméri a beteg allapotat, és az adott helyzetre
legmegfelel6bb megoldast kinalja. Ez lehet
telefonos tanacsadas, ellatéhelyre iranyitas,

iigyeletes orvos Kkiildése, vagy siirgés esetben
mentdéauto riasztasa.

Miért volt sziikség az 1ij rendszer bevezetésére?
Az 1j tigyeleti rendszerre azért volt sziikség, hogy
orszagosan  egységes, magas szinvonalu
betegellatast biztositsunk. A korabbi rendszerek
helyett mostant6l minden telepiilésen azonos
feltételek mellett érhet6 el az ellatas, igy a betegek
egyforman magas mindségii szolgaltatast kapnak.

A rendszer célja az is, hogy a haziorvosi és
slirgdsségi ellatds hatékonyan kapcsolddjon
o0ssze, csOokkentve a varakozasi idoket és
biztositva a hatékony betegellatast.

Mikor miikédik az iigyelet?

Az egységes iigyeleti rendszer feln6tt ellatasi
iigyeleteken hétkéznapokon 16:00 és 08:00
ora kozott, hétvégén és iinnepnapokon 24
oras szolgaltatassal all rendelkezésre.

A kotelezetti Ugyeleti idén kiviil az altalanos
beutalasi rend alapjan fogadjak az egészségiigyi
intézmények a gyermekeket. Errél a betelefonal
sziléknek a 1830-as Ttgyeleti hivoszamon is
nyujtunk tajékoztatast.

Kik vesznek részt az iigyeleti ellatasban?

Az lgyeleti ellatast orvosok, mentdtisztek és
okleveles kiterjesztett hataskord apolok nyujtjak,
akik munkajukat orvos feliigyelete mellett végzik.

Munkajukat apolok és gépkocsivezetdk segitik, az
ligyeleti hivasokat pedig erre a feladatra
kiképzett személyzet fogadja. Ez a csapat
biztositja, hogy minden beteg gyors és szakszeri
ellatasban részesiiljon, fiiggetleniil az ellatas
helyszinét6l vagy idejétol.

Milyen esetekben kell az tigyelethez fordulni?
Akut, de nem Kkozvetleniil életveszélyes, a

kovetkez6  haziorvosi rendelésig nem
halaszthaté panaszokkal a 1830-as szam
hivasa sziikséges. Ilyen esetek lehetnek
példaul:

o Nagyon magas laz, amely nem csillapithato

vény nélkiili gyogyszerekkel

o Hirtelen kialakul6 fajdalom vagy gorcsok

o Bizonytalan hasi vagy mellkasi panaszok

e Kroénikus betegségek akut tiinetei

Eletveszélyes (példaul erés mellkasi

fajdalom, nehézlégzés, eszméletlenség),
kérjiik, hivja a
112-es

segélyhivd szamot!

Hogyan térténik az ellatds?

A hivast kdvetéen a mentdszolgdlat munkatarsa
telefonon keresztiil kikérdezi a hivot a
panaszokrdl, és azonnal javaslatot tesz a tovabbi
lépésekre. Amennyiben sziikséges, a beteget
ugyeleti ellatéhelyre iranyitja, indokolt esetben
ligyeletes orvost vagy mentét kiild a beteghez.

Utvonalat tervezne?

Szeretné megtervezni az ugyeleti ellatohelyhez
vezetd legrévidebb utat? Kattintson
ide: mentok.hu/ugyeletiterkep



https://mentok.hu/ugyeletiterkep
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Nappali és éjszakai iigyelet - Marcali
Cim:
8700 Marcali, Széchenyi u. 17-21.
Telefonszam:
1830
Nyitvatartas:
16-08 (hétvégén 08-08)

Nappali és éjszakai + kézponti
gyermekiigyelet - Kaposvar
Cim:
7400 Kaposvar, Tallian Gy. u. 20-32.

Telefonszam:
1830

Nyitvatartas:

16-08 (hétvégén 08-08)
Gyermek iigyelet: 16-22 (hétvégén 08-20)

DRAGULAS VARHATO - 2024. EVI FENYOFA
METERARAK

A karacsonyfapiac hamarosan megnyilik, és a
Pénzcentrum informacioi szerint idén varhatoan
10-15 szdzalékkal magasabb drakkal kell
szamolni a fenydfdk esetében a tavalyi évhez
képest. Ennek oka az infldcié, a drdagdbb
energia- és vegyszerdrak, a szadllitdsi kéltségek
novekedeése, valamint az élomunka
koltségeinek emelkedése.

A Magyar Diszkertészek Szakmakozi Szervezete
szerint Magyarorszagon mintegy 3000-3500
hektar teriileten folyik kifejezetten karacsonyfa
értékesitési célu fenyOtermesztés. Ezt a

tevékenységet, beleértve a forgalmazast is,
leginkabb az orszag nyugati (f6leg Vas, Zala,
Somogy) megyéiben 600-700 csaladi gazdasag
végzi. A kornyezd telepiilésekkel (Nemespatrg,
Belezna) egylitt a Zala varmegyei Surd a magyar
piac egyik jelentds szerepldje.

A Pénzcentrum megkeresésére Kandsz Janos,
Surd polgarmestere elmondta, hogy errdl a
terlletrél évente egymilli6 fenyd6fa keril a
fogyasztékhoz. A magyar karacsonyi piac igénye
mintegy 2-2,2 milli6 feny6fa évente, amelyet a
hazai termel6k képesek kielégiteni.

A piaci kereskeddk eldrejelzése alapjan a
feny6faarak atlagosan az alabbiak szerint
alakulnak a tavalyi szinthez Kképest: a
lucfeny6t 5000-5500 forint koézott, az
eziistfenyot 6-8 ezer, mig a nordmann fenyot
8-10 ezer forint koézotti méterenkénti aron
kinaljak az idei szezonban - ismertette az
Agroinform.hu az MTI-vel végzett felmérésének

eredményét.

A vasarlok 72 szazaléka tervez legalabb 7 ezer
forintot kolteni erre a célra, ezen belil 44
szazalékuk tervez 10 ezer forintnal nagyobb
kiadast, mig minden 6todik vevd (22 szazalék)
kolt majd 15 ezer forintnal tobbet.

A fenydtipusok kozott tovabb né a nordmann
népszerlisége, amelyet a megkérdezettek 62
szazaléka részesit elényben, szemben a 2022-es
felmérésben mért 54 szazalékkal. A lucfenyd 22,
mig az eziistfeny6 14 szazalékos értékkel foglalja
el a népszertiségi lista kovetkezd helyeit.

Avalaszadok 60 szazaléka masfél méter feletti, 40
szazalékuk ennél kisebb fenydt tervez vasarolni,
gyokeres, foldlabdaval arusitott fenydk irant
pedig minden nyolcadik vasarlé érdeklédik. A
felmérés szerint a vevok 85 szazaléka az utolso
két hétre hagyja a vasarlast.

A valaszadok negyede jelezte, hogy fenyd helyett
miifeny6t diszit karacsonykor. Szemben a korabbi
évekkel, a megkérdezettek nem a
kornyezetvédelmet (23 szazalék), hanem a
tobbszori felhasznalhat6sag miatti areldnyt (44
szazalék) emlitették indokként.
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Magyarorszagon ma 600-700 csaladi gazdasag
termeszt 3000-3500 hektaron fenydéfat, az igy
megtermelt mennyiség a hazai kereslet mintegy
haromnegyedét fedezi - tajékoztatott az
Agroinform.hu.

A termeszték 72 szazaléka szamolt be arrol, hogy
amelegebb és valtozékonyabb id6jaras miatt tobb
a kartevd, emiatt a korabbinal tobbet kell a
novényvédelemmel foglalkozniuk.

A Klimapolitikai Intézet szerint az él6fenyd egész
évben foglalkozast igényel: tragyazas, locsolas,
permetezés, metszés. Osszességében évente 10-
11 hénap a munka egy fenydfaval, melynek
megfelel6 méretre valé novekedéséhez 8-15 évre
van sziikség. Ezzel szemben a miifeny6t (PVC, PE
és fém kombinacidja) ilizemekben, legtébbszor
fosszilis energiat felhasznalva futdszalagon
gyartjak.

Egy miifeny6 legalabb tiz év alatt hozza be az él6
fenyOdnek ezt az el6nyét. A feny6fa lebomlasa
soran szén-dioxid képzddik. Amennyiben a
hulladék fenyd megfelel6 helyen és modon kertiil

Ujrahasznositasra (példaul komposztalassal),
szinte karbonsemlegesnek mondhato, hiszen csak
az a szén-dioxid keril vissza a légkorbe, amit a
novény élete soran fotoszintézissel megkotott.

A karacsonyfavilag.hu szerint azért szeretik az
emberek az igazi kardcsonyfakat, mert életben
tartjak az liinnepi csaladi hagyomanyokat.

Szerintiikk a fenydfa kivalasztasa szorakoztatd
csaladi tevékenység, nem mellesleg a valodi
feny6nek csodalatos az illata. Hozzateszik azt is,
hogy az igazi fenydk bioldgiailag lebonthatok és
Ujrahasznosithaték. S6t, megvasarlasukkal

tamogatjuk a helyi kisvallalkozasokat. Raadasul
gyakran olcsébbak, mint a m{ifak.

Természetesen vannak olyanok is, akiknek
érdemes miifeny6t venni: "A modern, vdrosi
embereknek, akik nem feltétlentil akarnak fenydfdt
faragni kisbaltdval. Cégeknek, vdllalkozdsoknak,
akdr lizleteik dekordciéjaként. Akik nem akarnak
szurds tiiskék kozott a kardcsonyi dekordcioval
bibelédni. Azoknak, akik igazdn takarékos
szemléletiiek. llletve azoknak, akik nem akarnak a
lehull6 fenyétiiskékkel kiiszkédni" - fogalmaznak.

Forrds:

Sokkot kaphatsz 2024-ben a fadrusokndl: ennyi lesz a
nordmann fenyé, eziistfenyo, lucfenyé méterdra

Agroinform.hu: 5-10 szdzalékos dremelkedéssel indul a

kardcsonyfaszezon

UVEGGOMBOK VILAGABAN

Az lUveg karacsonyfadiszek készitése egy
tradicionalis kézmiives folyamat, amely gondos
munkat és kiilonleges technikakat igényel. Az
alapanyag altalaban atlatszé vagy szinezett
tivegcsO, amelyet magas h6meérsékleten konnyen
lehet formalni. Az {vegfivashoz boroszilikat
tivegcsoveket hasznalnak, mivel ezek h6alléak és
jol alakithatok. Az elkészités els6 lépése az
livegcsd hevitése, amelyet specidlis égofejjel
érnek el, akar 1000-1200 °C-os hémérsékleten.

Amint az Uveg lagy lesz, a mester fujtatoval
levegOt juttat az livegcsdbe, hogy az fokozatosan
gombbé vagy mas kivant formava alakuljon.



https://www.penzcentrum.hu/vasarlas/20241125/sokkot-kaphatsz-2024-ben-a-faarusoknal-ennyi-lesz-a-nordmann-fenyo-ezustfenyo-lucfenyo-meterara-1159763
https://www.penzcentrum.hu/vasarlas/20241125/sokkot-kaphatsz-2024-ben-a-faarusoknal-ennyi-lesz-a-nordmann-fenyo-ezustfenyo-lucfenyo-meterara-1159763
https://www.savariaforum.hu/rovat/agroinformhu-5-10-szazalekos-aremelkedessel-indul-a-karacsonyfaszezon
https://www.savariaforum.hu/rovat/agroinformhu-5-10-szazalekos-aremelkedessel-indul-a-karacsonyfaszezon

Egyszeri gomboket pusztdn a favasi
technikaval alakitanak ki, mig bonyolultabb
formdk esetében Ont6forméakat hasznalnak,
példaul angyalok, csillagok vagy hoéemberek
készitéséhez.

Az elkésziilt formakat lassan hiitik le, hogy
elkeriiljék a repedéseket vagy torést.

A formazott ivegdiszek belsejének bevonasa
kovetkezik, amely az iliveggombok csillogd
megjelenéséért felel. Ehhez gyakran eziist-nitrat
oldatot hasznalnak, amelyet az iivegdisz belsejébe
ontenek, és kémiai reakcioval fémes fényhatast
hoznak létre.

Amennyiben szines diszt szeretnének késziteni, a
belsé falat szinezett lakkal vonjak be. A kévetkezd
1épés a festés és diszités, amely kézzel torténik. Az
alapszint (példaul piros, arany, kék vagy zold)
tobb rétegben viszik fel, majd finom ecsetekkel
aprolékosan megfestik a mintakat, mint példaul
hoépelyheket, csillagokat, téli tajképeket, vallasi
motivumokat. A dekoraciét gyakran
csillamporral, gyongyokkel vagy aranyozassal
egészitik ki, hogy a diszek még latvanyosabbak
legyenek.

Az tlvegdiszek tetejére egy fémkampd Kkertiil,
amely az akasztast teszi lehet6vé. Ezt a disz
formazasakor hagyott livegnyakon rogzitik. Az
elkésziilt darabokat alaposan ellendrzik, hogy ne
legyenek rajtuk repedések vagy mas hibak. Csak a
tokéletesen sikeriilt diszeket csomagoljak be,
puha papirral vagy habanyaggal védve Oket a
szallitas kozbeni sértilésektdl.

A karacsonyfadiszek készitésének torténete

évszazadokra nyulik vissza, és szorosan
osszefligg a karacsonyfa allitasanak
hagyomanyaval.

Az elsé feldiszitett karacsonyfak a 16. szazadi
Németorszagban jelentek meg, ahol a fenyo6fat
almaval, didval, papirdiszekkel és mas
természetes anyagokkal dekoraltak. Az alma
az Edenkert tiltott gyiimolcsét jelképezte, mig a
dio az erdt és a bolcsességet szimbolizalta. Ezek a
korai diszek egyszerliek voltak, és a keresztény
szimbolika mellett gyakran praktikus szerepet is
betoltottek: az tUnnepi asztal diszitésére is
szolgaltak.

Balatoumiriafitrds

A mesterséges karacsonyfadiszek
megjelenése a 19. szazadra tehetd, amikor a
németorszagi Thiiringia tartomanyban,
kiilonésen Lauscha varosaban, az iivegfivo
mesterek  elkezdtek  kézzel  készitett
iivegdiszeket gyartani. Az elsé iivegbdl késziilt
diszeket Hans Greiner iivegmiives alkotta meg
1847-ben.

Ezek eleinte gdbmbok és egyszer(i formak voltak,
amelyek hamar népszeritivé valtak Eurépaban,
kilonosen a tehet6sebb csaladok korében, és az
1880-as évektd] kezdve az Egyesiilt Allamokba is
exportaltak dket.

Magyarorszagon a karacsonyfa allitasanak
szokasa a 19. szazad els6 felében jelent meg, és
els6sorban az arisztokracia, majd a polgari
csaladok korében terjedt el. Az elsd diszek kozott
ittis az alma, di6, mézeskalacs és hazilag készitett
papirdiszek szerepeltek. Az iivegdiszek a 20.
szazad elején valtak elérhetévé, amikor néhany
hazai miihely elkezdte gyartani 6ket.

Magyarorszagon az egyik els6 jelent6sebb
karacsonyfadisz-livegdisz-készité kozpont Parad
volt, ahol a 20. szazad elejétdl kezdve tivegfuvok
foglalkoztak karacsonyfadiszek eldallitasaval.
Parad hires volt tivegiparardl, amely a helyi
tiveghutak koré szervezddott, és innen keriiltek ki
az elsd kézzel készitett tiveg karacsonyfadiszek is.

Az ipari forradalom és a modern gyartasi
technologiak elterjedésével a 20. szazad kozepére
a karacsonyfadiszek mar szélesebb korben
elérhet6vé valtak, és a kézmives technikakat
gyakran felvaltotta a tOmeggyartas, azonban a
kézzel készitett diszek iranti igény tovabbra is
fennmaradt, hiszen ezek egyedisége és kiilonleges
szépsége ma is vonzdva teszi 6ket. Napjainkban a
kézmiives karacsonyfadiszek nemcsak
dekoraciok, hanem a hagyomanyok és az iinnepi
szellemiség megOrzésének szimbdlumai is.

Magyarorszagon jelenleg is tobb karacsonyfadisz
manufaktdra is mikodik, amelyek kézzel
készitett, egyedi diszeket kinalnak. Ezek a
manufaktirdk nemcsak a hagyomanyokat 6rzik,
hanem a modern technolégidkat is alkalmazzak,
hogy kiulonleges és mindségi termékeket
hozzanak létre.
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Az  alabbiakban harom jelentds magyar
karacsonyfadisz manufaktirdt mutatunk be:
Szab6 Uveg Kft, Magyar Karacsonyfadisz és
Pannoénia Dekor Kft.

Szabo Uveg Kft.

A Szab6 Uveg Kft.-t 1963-ban alapitotta Szab6
Lajos és felesége, Szaboné Galantai Marianna. A
cég hosszu évek Ota részt vesz a németorszagi
vilagkiallitdsokon, ahol szamos Uj vevot
szereztek, és termékeik meghatarozd szerepet
jatszanak az aktudlis év divatjaban. A
manufaktdra kiilonb6z6 méret(, szinl és formaju
tiveg karacsonyfadiszeket gyart, amelyek kézzel
késziilnek. A cég telephelyén megtekinthetdk és
megvasarolhatok a termékek.

Szabo Uveg Kft.
2461, Tarnok, Pacsirtamezo Utca 1.
+36303477248
Nyitvatartas: H-V 8:00-16:30-ig. https://www.facebook.com/photo?fbid=11079608346

Honlap: https://szabouveg.hu/ 62708&set=pb.100063464053756.-2207520000

Kép forrdsa:
https://www.facebook.com/photo?fbid=11080247913

22979&set=pcb.1108024874656304 Kép forrdsa:

https://www.facebook.com/photo/?fbid=1107959857
996139&set=pcb.1107959964662795



https://szabouveg.hu/
https://www.facebook.com/photo?fbid=1108024791322979&set=pcb.1108024874656304
https://www.facebook.com/photo?fbid=1108024791322979&set=pcb.1108024874656304
https://www.facebook.com/photo?fbid=1107960834662708&set=pb.100063464053756.-2207520000
https://www.facebook.com/photo?fbid=1107960834662708&set=pb.100063464053756.-2207520000
https://www.facebook.com/photo/?fbid=1107959857996139&set=pcb.1107959964662795
https://www.facebook.com/photo/?fbid=1107959857996139&set=pcb.1107959964662795
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Magyar Karacsonyfadisz
Pannoénia Dekor Kft.

A Magyar Karacsonyfadisz manufaktira szintén 9407 Sopron, Varsa utca 31/B
hagyomanyos, kézzel festett liveg Tel.: 06 30/2887878 (Hétkdznap 8:00-15:00)
karacsonyfadiszeket kinal, amelyek Honlap: https://www.pannoniadekor.com/hu

Magyarorszagon késziilnek. A cég kiilonféle
diszeket készit, beleértve gomboket, figurakat és
szetteket. A termékek kiilénb6zd méretekben és
szinekben érhetdk el, és a webaruhazukban is
megvasarolhatok.

Magyar Karacsonyfadisz
1056, Budapest, Belgrad rkp. 26.4.1/B
06 (30) 502 2125
Honlap: https://magyarkaracsonyfadisz.hu/

Kép forrdsa:
https://www.pannoniadekor.com/hu/shop/termekek/
kezzel-keszitett-uvegfigura-karacsonyfa-kisvonattal-
16-5cm

Kép forrdsa:
https://magyarkaracsonyfadisz.hu/

Pannonia Dekor Kft.

A Pannoénia Dekor Kft. torténete 1947-ig nyulik
vissza, amikor Jozef Wratschko megalapitotta az
Alpenldndische Christbaumschmuckfabrik nevi
céget Grazban. Az 1997-es nyugati hatarnyitast
kovetbéen a cég Sopronba koltozott, és azodta
Pannoénia Dekor Kft. néven miikodik. A cég kézzel
készitett liveg karacsonyfadiszeket gyart, és
Eurépa egyik legnagyobb karacsonyfadisz
gyartoja. A manufaktdra kiilonféle stilusokban és
mintakban kinal diszeket, beleértve a klasszikus,
vintage és modern darabokat is. pannonia-dekor-kft/#

Kép forrdsa:
https://christmasfm.hu/christmas-village-



https://magyarkaracsonyfadisz.hu/
https://magyarkaracsonyfadisz.hu/
https://www.pannoniadekor.com/hu
https://www.pannoniadekor.com/hu/shop/termekek/kezzel-keszitett-uvegfigura-karacsonyfa-kisvonattal-16-5cm
https://www.pannoniadekor.com/hu/shop/termekek/kezzel-keszitett-uvegfigura-karacsonyfa-kisvonattal-16-5cm
https://www.pannoniadekor.com/hu/shop/termekek/kezzel-keszitett-uvegfigura-karacsonyfa-kisvonattal-16-5cm
https://christmasfm.hu/christmas-village-pannonia-dekor-kft/
https://christmasfm.hu/christmas-village-pannonia-dekor-kft/

A SZALONCUKOR NYOMABAN

A szaloncukor torténete szorosan kapcsolddik a
karacsonyi iinnepkér magyar hagyomdanyaihoz,
és kiillonosen a 19. szdzadi polgari karacsonyfak
diszitéséhez. Bar a szaloncukor készitésének
pontos eredete vitatott, az biztos, hogy a magyar
karacsonyi szokasok elengedhetetlen részévé
valt, és maig az egyik legkedveltebb {innepi
édesség.

Eredete és torténete

A szaloncukor gyokerei a 14. szazadi
Franciaorszagig vezethet6k vissza, ahol megjelent
a fondantcukor, egy lagy, krémes édesség, amely
egy cukorbol és vizbdl késziilt massza. A fondant
az eurodpai cukraszat egyik alapjat képezte, és
innen terjedt el késébb K6zép-Eurdpaban.

Hogyan késziil a fondant?

A recept szerint 1 kg cukorhoz 3-4 dl vizet kell
adni, majd a cukrot lassi melegitéssel és
folyamatos kevergetéssel kell feloldani és
besliriteni (igy a cukor nem ég oda, nem
karamelizalédik). A viz elparolgasaval a
forraspont fokozatosan emelkedik, 12-13%-
os viztartalomnal mar 116°C fok, ekkor a
forralast abba kell hagyni, majd a folyadékot lassu
hiitéssel 40°C fokra lehfiteni.

A teljes kihilésig folyamatos, lassu atkeveréssel
fejezziik be a fondant készitését.

Balatonwmariafiirds

A cukor kivaléan oldédik vizben, és képes
tultelitett oldatot Kképezni: az oldat akkor
taltelitett, ha az adott homérsékleten tobb
oldott anyagot tartalmaz, mint amennyit az
oldodszer feloldani képes. A melegitéssel tehat
feloldjuk a cukrot a vizben, majd a lassu hiitéssel
kapjuk a tultelitett oldatot. Ez az allapot nagyon
érzékeny minden Kkiils6 fizikai behatdsra, hamar
megindul a kikristalyosodas.

Mar egy apré cukorkristdly megjelenése a
taltelitett  oldatban képes a  folyamatot
begyorsitani. Amennyiben nem keverjiik, nagy
cukorkristalyok jelennek meg, amelyek rontjak az
édesség mindségét. A cél ugyanis éppen az,
hogy a "felesleges" cukor mikrokristalyok
formajaban valjon Ki. Ezért kell folyamatosan
kevergetni a cukorszirupot 40°C fok alatt. A
keverés emellett levegdvel teliti, vilagositja a
szinét, lazitja a szerkezetét. A végeredmény egy
képlékeny telitett cukoroldat mikrokristayos
cukorral siiritve.

Amennyiben viszont nem csak egyszer(i fehér
cukorszirupot szeretnénk fogyasztani, Ugy azt
izesiteni és szinezni is kell. Ehhez ismét fel kell
melegiteni 55-60°C-ra. EKkor izesitjiik,
hozzaadjuk a szinezbéanyagot, majd ismét
lehiitjiik. izesiteni és szinezni természetes vagy
mesterséges aromakkal, szinezékekkel lehet.

Megjelenése Magyarorszdgon

A szaloncukor mai formajaban a 17-18. szazad
kornyékén jutott a német és osztrak karacsonyi
szokasok hatasara Magyarorszagon.

A 19. szazad kozepén a karacsonyfak diszitésének
szokasa terjedni kezdett a magyar nemesi és
polgari korokben, és a fakat gyakran ehetd
dekoraciokkal, példaul almaval, diéval,
mézeskalaccsal, valamint fondant  alapu
cukorkakkal diszitették. Ezeket az édességeket
szines  selyempapirba csomagoltdk, hogy
diszesebbé tegyék dket, és igy sziiletett meg a
szaloncukor. A “szalon” elnevezés arra utal,
hogy ezeket az édességeket a korabeli polgari

otthonok diszes szalonjaiban, azaz
fogaddszobaiban allitott Kkaracsonyfakra
akasztottak.
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Az els6 magyar szaloncukrokat kézzel készitették
fondantbdl, amelyet cukraszok és haziasszonyok
készitettek. Késébb, a 19. szazadban, az ipari
forradalom hatasara a szaloncukor gyartasa
megkezd6dott Magyarorszagon is. Az egyik
legjelent6sebb gyarté a Stihmer Frigyes altal
alapitott Stithmer marka volt.

Stiihmer munkdssdga

A marka alapitéja Stithmer Frigyes, hamburgi
cukraszmester, aki egy budapesti cukorka
készitd invitalasara érkezett Magyarorszagra, s
ezzel kezdetét vette a Stithmer marka egyediilallé
torténete.

Stithmer Frigyes 1868-ban érkezett
Magyarorszagra, megvasarolt egy kis
cukorkaiizletet és mar 1869-ben megalapitotta
Budapesten =~ Magyarorszdg els6 modern
csokoladégyarat. Vallalkozasa hamarosan az
orszag legnagyobb csokoladégyarava nétte ki
magat, ahol - hazankban el6szor - géziizemd,
mindségi csokoladégyartas folyt. A gyar a Dob
utca 36. szam alatt mikodott.

Stithmer Frigyes felismerte, hogy a csokoladé és a
cukorka fontos fogyasztasi cikk, és nagy jovdjiik
van. Hatalmas szerepet jatszott abban, hogy a
luxuscikknek szamité csokoladét szélesebb
korben ismertté valt.

A Stiihmer gyar jelentd6s szerepet jatszott a
szaloncukor népszertisitésében is. A gyar mar a
19. szazad végén elkezdett fondant alapu
szaloncukrokat gyartani, amelyek kiilonleges
csokoladébevonatot kaptak. Ez az 0jitas 4j szintre

emelte a szaloncukrot, hiszen a csokoladéval
bevont édességek luxuscikknek szamitottak. Az
izesitések széles valasztékat kinaltak, példaul
vanilias, gyiimolcsos és mogyords valtozatokban,
ami tovabb novelte a népszeriiséget.

Stithmer Frigyes rendkiviil
rendelkezett, és kezdettsl
termékeket allitott el6.

szakképzettséggel
fogva elséragu

1906-ban Stithmer fia keriilt a gyar élére, aki
allami tamogatassal modernizalta a gyarat, majd
megalakitotta  a Stiihmer Frigyes  Részvény-
tarsasagot.

1941-ben megépitették Eurépa
legmodernebb  csokoladégyarat a
utcaban. Ezt kovetben

63 Stithmer fiokiizlet  nyilt, valamint
Parizsban és egy Abbaziaban.

egyik
Vagohid
itthon
egy

A Stithmer cég termékei nemcsak beliil, de kiviil
is csabitéak voltak, az 1920-30-as években a
latvanyosan fejl6dé magyar csomagolas
élvonalaban allt, vilagszinvonali kereskedelmi
kulturat képviselt. Dobozboritéit és
csomagoldpapirjait példas iparmivészek
tervezték.
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A masodik vilaghaboru utan, 1948-ban a gyarat
allamositottak, és beolvasztottdk a magyar
élelmiszeriparba. A Stilhmer nevet ugyan
megsziintették, de a gyar tovabb miikodott, és a
termelés nagy része a Magyar Edesipari Vallalat
részeként folytatdodott, mely késébb felvette a
Budapesti Csokoladégyar nevet.

Az Aallamositds utan a Stiihmer termékek
recepturait és gyartdsi hagyomanyait részben
megorizték, de a marka eredeti varazsa és
fliiggetlensége elveszett.

A rendszervaltas utidn, az 1990-es években a
Stiihmer név udjjaéledt. Egy magyar vallalkozas,
amely elkotelezett volt a hagyomanyok és a
mindség megOrzése irant, Ujraélesztette a markat.

Az ujjaalakitott Stithmer marka ma is miikodik, és
prémium mindségli csokoladékat, valamint

tradiciondlis édességeket kinal. Az 1j Stiihmer
gyar tiszteletben tartja az eredeti recepturakat, és
a modern fogyasztoi igényekhez igazitva gyartja a
termékeit, amelyeket a régi id6k elegancijjat
idéz6 csomagolasban kinal.

A tradicionalis markat Csoéll Péter élesztette ujja
2006-ban, amikor megvasarolta az
egri Stiihmer édességboltot és a védjegy tulajdoni
jogat.

A Stiithmer Kft. szdmara fontos szempont volt a
kezdetekben, hogy ezzel a patinas markanévvel
olyan termékeket gyartsanak, amelyek ismertek
voltak az egykori Stiihmer-vasarlok kérében is.

A termékszortiment folyamatosan szélesedett, a
kezdeti bérgyartast sajat Kkislizemi gyartas
valtotta fel. A termékek megjelentek a
kiskereskedelmi lancok polcain is, folyamatosan

furdo

nétt a gyartasi volumen, ami 0j gépek,
gyartdsorok beszerzését tette sziikségessé. A cég,
dinamikus fejlédésének koszonhetéen néhany
éven beltl kindtte a kistizemet.
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2014. jalius 2-4an Uj fejezet kezdd6dott
a Stihmer Kft. életében. Maklar kozségben,
linnepélyes keretek kozott, Orban Viktor
miniszterelnok részvételével, atadtak
a Stihmer Kft.  0j, 4.000 négyzetméteres
gyartdlizemét.

2017-ben kertilt atadasra a maklari telephelyen a
hiitott és fagyasztott késztermékek tarolasara
alkalmas 2100 raklapos készaruraktar, mely
biztositja a cég partnerei részére a magas szint(,
Stithmer altal kontrollalt aruellatasi lancot.

A mindség-ellendrzés folyamatai kimagasloak, a
laboratérium egyedulallé analizalo
berendezéssel van felszerelve, mely a gyartas
teljes fazisaban kontrollalja a min4ségi iranyelvek
kovetését, ezzel is aladtdmasztva a Stihmer
mottojat: Mindség mindenekeldtt.

A kezdeti néhdnyhoz képest ma mar tobb szaz
terméket allit el6 a maklari lizem, a Stithmer a
mindségi csokoladégyartas egyik meghatarozé
markajava nétte ki magat. A termékek egy része
az eredeti recept alapjan késziil6 nosztalgia
termék, tobbségliik azonban mar a kreativ
termékfejlesztési folyamatok eredménye.

Magyarorszagon a Stiihmer jelenleg 9 exkluziv
markaboltot tizemeltet, Maklar, Eger, Gyongy®os,

Debrecen, Nyiregyhaza belvarosaiban és
Budapesten, amelyb6l 6 izlet nem csak

édességbolt, hanem egyben cukraszda is, ahol a S
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tithmer cukraszat sajat gyartasu, kézmiives
fagylaltjait és cukraszsiiteményeit is értékesiti.

A Stithmer név mdara a magyar édességgyartas
egyik legfontosabb o6roksége, amely nemcsak a
karacsonyi szaloncukor, hanem szdmos mas
ikonikus csokoladé és desszert révén valt
maradandéva. Az alapité Frigyes ujitasai és
mindség iranti elkotelezettsége a mai napig
példat mutat az édességipar szamara.

A szaloncukor tehat Franciaorszagbol szarmazik,
de igazi karacsonyi szimbélumma
Magyarorszagon valt, ahol a karacsonyfa egyik
legfontosabb disze lett. Ez a hagyomany maig
fennmaradt, és a szaloncukor a magyar
karacsonyok egyik legjellegzetesebb része.

Forrds:
https://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseqg es gasz
tronomia/cikkek/iqy keszul a tokeletes szaloncukor

https://stuhmer.hu/h u/tor;tengtunk
ADVENTI KESZULODES

Balatonmariafiird6 kézpontjaban folyamatosan
késziil a kozteriilet diszitése.

Egyre hangulatosabb megjelenést kap a
telepiiléskozpont. Kollégaimnak hatalmas
gratulacio a kivitelezésért, az igényes és szép
diszek készitéséért.

Aldott, békés adventi idészakot kivanok
mindenkinek!

Balog Matyads sk.
polgdrmester



https://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/igy_keszul_a_tokeletes_szaloncukor
https://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/igy_keszul_a_tokeletes_szaloncukor
https://stuhmer.hu/hu/tortenetunk

. #*fldvent 2024. ~ Balatonmériafdrdd
2024. dgegmber 06. pgntgk  Mikulés varas

* 15:00 Itt van a Mikulés! ~ RrampuszokRal, szarvasokkal

X

17:00 Mikulés Resztydje ~ Tulipdntos Tarsulat ¢ldadésa
7%@\524. deecegmber 07. szombat Idventi hirndk,
4»4// 15:00 €8yhézi G¢za ¢ngkes Roneertje
b A

1540 R¢gi id6R Rardesonyén x
~ J6zsa Eva babmvész
16:20 Vorsi Babtancoltatd Betlghegmesek

%QF 16:00 Pomézi Zoltén ~ zgngs Mikuléds mdsora
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2024. dgegmber 21. szombat  T¢li napforg I

'&go 18:00 oratdl ddventi fgnyspiral R¢szitgse |
* OromgngRi¢s a Karaesonyi Kéntalok cm&kc")dgz)- vel

é; tielyszin: VARRAPU ABC UPVARA
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Részdnjdk a jeles napok fétamogatdinak: Varkapu A8C
Balatonkergsztdr, Balatonmériafirdd Rozs¢geR OSnkorményzatai,
{ntal Borészat; Harmath Pincgszet; Iparcikk; Kisesillag 9BC; Man
Trans Rft; Marcali Mdzgum; Matyi Papir; valamint a {Ingster; Bakos;
Bonnyai; Pombi; Fehér; Geszler; Harmath; Horvéath; llia; Kardos; Rirély;

Roeza; Mlolnar; Schifer; Somogyi; Siginmetz; dzabados; Szabd; dzabd-
{/ Rénya; Szite; Szlati; Treier; Ujségh; Vargs; Vida; Vlasics csalddoknak.
‘ Tovébbi informéacidk, program részletek az akiudlis plakRatokon!

'.,' rogramjainkrs Szergctettel varank

minden ecsal&dot: Riesiket o nagyokat!




8700 MARCALI, NOSZLOPY GASPAR UTCA 96.
TEL.: +36703322125 / 06 85 311048
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SORSOLAS:
2024, DECEMBER 18. 19:00

A MEGOSZTOK KOZOTT KISORSOLUNK:
EGY VALASZTHATO FAT

(gyokeres/vagott)

——

~ DECEMBER 23. 8:00-12:00
BM\) UTCa baN (Keérjik, a fent emlitett

KIJELOLT FAK VAGASA idépontban gyertek a fakért)

MARCALIN BELUL INGYENES KISZALLITAS | GYOKERES ES FRISSEN VAGOTT FA IS KAPHATO
INGYENES FAFARAGAS | MINOSEG!I KARACSONYFATALP TOBB MERETBEN KAPHATO




